VENTE A EMPORTER

La carte du 12 au 19 Novembre

Le chef Bruno Seillery innove et reste fidele a ses valeurs: vous faire plaisir
Une nouvelle carte d’entrée de plats et de desserts

Pain offert

A déguster chez vous ou au bureau A emporter ou en livraison
LES ENTREES
Joue de boeuf/ vinaigre de mure/ daikon 10 €
Saint-Jacques/ héliantis/ bergamote/ crémeux thé matcha 10 €
Foie gras mi cuit/ romarin/ oignons grelots/ cassis 10 €
LES PLATS
Supréme de volaille teriyaki, sushi thé noir/ courge Hokkaido 18 €

Médaillon de lotte/ vierge de jalapenos/ mini légumes/ bouillon hibiscus 18 €
Rouget/ piment doux/ curcuma/ choux fleur caramélisé 20 €
Pavé de boeuf/ cassis/ mousseline pommes rattes 20 €

Homard Breton/ huile de basilic/ jus de carcasse/ risotto encre de seiche 42 €

LES DESSERTS

Assiette de fromage affinés chez Thomas Métin

3 morceaux 9€

Le baba au rhum/ fruits exotiques/ crémeux mascarpone 10 €

Cheese cake/ compotée de fruits rouge 9€

Tarte Tatin/ caramel beurre salé/ créme montée vanille bourbon 10 €
CONDITIONS

Retrait et livraison

Retrait directement au restaurant de 11h30 a 13h30 du jeudi midi au lundi midi
De 18h30 a 20h30 du jeudi soir au lundi soir

COMMANDEZ AVANT 11h pour le Déjeuner et AVANT 18h pour le Diner

Contact au 0493 58 78 58 37 rue Alphonse Toreille 06140 Vence

Communes desservies Vence En dehors de Vence [+ 7 €]



NOS OPTIONS

LES VINS
Champagne Maison Alexandre Penet extra brut 48 €
75 cl
Champagne Philiponnat Royal Réserve Rosé brut 58 €
75 cl
Vin blanc Domaine Gavaison émotion bio 2015 48 €
75 cl
Vin blanc Chablis ler cru montmains Dauvissat 2015 35€
75¢cl
Vin blanc Minervois Chateau Cabezac cuvée Arthur 2016 31 €
75 cl
Vin blanc Meursault les clous Domaine Prunier 2016 68 €
75¢cl
Vin rouge Chateau La martinette 2019 28 €
75¢l
Vin rouge Chateauneuf du pape Saint Préfert 2017 58 €
75¢l
Vin rouge Savigny les Beaunes 2014 49 €
75 el
Vin rouge Pauillac GCC Chateau Lynch Moussas 2015 65 €
75 cl

Eaux minéral plate ou gazeuse 5 €
Evian 75 cl, Voss 80 ¢l
Chateldon 75 ¢l



