
Ala carte menu option from 11 am to 11pm 

مساءاً  11صباحاً إلى  11قائمة طلبات خدمة الغرف  من   

 

 

SOUPS        الشوربة  

                        

Lemon | croutons 
 شوربة العدس
 ليمون وقطع خب    محمص 

 

STARTERS    المقبلات  

                                 

Meat kibbeh |cheese Sambousek |spinach Fatayer 
 مزة ساخنة
    كبة لحم , سمبوسة جب    , فطاير  سبانخ

                                         

Spiced Broad beans| lemon vinaigrette| sour dough 
 قريدس مشوي

 بقوليات متبلة | صلصة ليمون | خب    فرنس   

  

SALADS         السلطة  

                                                

Lettuce| tomato| cucumber| radish| pomegranate |olive oil  
 فتوش 

  خس – طماطم – خيار  – فجل – رمان – زيت زيتون 

 
                  

Heir loom Tomato | fresh mozzarella | rocket leaves | basil | balsamic dressing 

 سلطة  كابريزي 
   طماطم | جبنة موتزاريل  طازجة | ورقيات طازجة  | ريحان | صلصة بلسمك

 

SANDWICHES      الساندوتش  

                    

Chicken breast | turkey bacon| egg| lettuce| tomato |mayonnaise  
 كلوب ساندوتش
  صدر  دجاج | ديك روم   مقدد  | بيضة | خس | طماطم | مايونب   

 

                   

Beef tenderloin |rocket |tomato| gruyere cheese |balsamic onions | aioli 



 ساندوتش لحم ستيك 
 لحم بقري تندرلوين | جرجب   | طماطم | جب    جروير  | بصل بلسم   | صوص أيول  
 

 

Grilled chicken breast | avocado |cheddar cheese |turkey bacon | Spicy garlic sauce 
 برجر  دجاج أفوكادو  وبيكون 
 صدر  دجاج مشوي | أفوكادو  | جبنة شيدر  | لحم ديك روم   مقدد  | صوص ثوم حار

 
                                  

tomatoes, mozzarella cheese, pesto, rocket  
   مع  كابريزي 

 ساندويتش بانين 
   طماطم ، جبنة موتزاريل  ، بيستو  ، جرجب  

 

All sandwiches are served with choice of Side salad or French fries 
 جميع السلطات تقدم باختيارك ) سلطة أو  بطاطس مقلية ( 
 

 

CHEF’S CRAFTS من ايدي الشيف        

                         

Shish taouk| lamb kofta| Beef kebab| Arabic rice 

 مشاوي عربية مشكلة  
 شيش طاووق |  كفتة ضأن |  كباب بقري | رز  عرب    

 

Chicken| basmati rice| homemade spice blend| onion |raita| pickle |papadums 

   دجاج 1135 سعرة  90
 بريان 

   | مزي    ج توابل محل   الصنع | بصل | رايتا  | مخلل
   دجاج | أرز  بسمت 

 
           

Steamed basmati rice| mango chutney| pickles | papadums 

  دجاج بالزبدة 581 سعرة
   مطهو  عل البخار  | صلصة المانجو  | مخللت | بابادوم) خب    هندي ( يشبه المنفوش 

 أرز  بسمت 

 
                                     

Fondue potatoes | Sauted spinach |tarragon sauce |Fennel orange salad  

 صدر  دجاج مشوي 302 سعرة 

  بطاطس فوندو  | سبانخ سوتيه | صلصة الطرخون | سلطة برتقال 
 

  

Parmesan Mashed potato| mushroom ragout |herb butter glaze 

لوين 250 جم   ستيك سير
ان | فطر   راجوت | زبدة الأعشاب  بطاطا  مهروسة بارمب  
 

 

 

 



 

Pasta   الباستا           

     

                                                                       

tomato basil  (V) 271 cal  / bolognese 360 cal / marinara 401 cal          
  
   أو  فيتوتشين 

   اختيار  بين 
 طماطم وريحان _  بولونب    _  مارينارا

 

SWEETS         الحلويات 

Puff Pastry | almonds | pistachios | pine nuts| cream| vanilla | raisins 

 أم عل   التقليدية 
ي | لوز  | فستق حلت    | الصنوبر  |  كريم | الفانيليا  | زبيب

 بف باسب 

 
 

Selection of sliced seasonal fruits 

 فواكه موسمية 

 

 

 


