
wir 
bringen‘s
auf den
röst.punkt



• 	 Arabica hat weniger Koffein  
als Canephora (Robusta) 

• 	 Das Ursprungsland des Kaffees  
ist  Äthiopien 

• 	 Kaffee hat bis zu 1000 verschiedene  
Aromen, bei Wein sind es lediglich 700. 

• 	 Die Espressoformel: 9g Kaffee, 9 bar, 
18ml,  25 Sekunden Extraktionszeit .

F A C T S



KAFFEE
FOR LOVERS

I T ` S I T ` S 

Y O U R Y O U R 

C H O I C EC H O I C E

CHOOSE 
YOUR BEAN

CHOOSE 
YOUR BREW

Nº1
100% Arabica,  

Spezia l i tä tenkaf fee  
mi t  exot ischen 
Fruchtaromen,  
he l le  Röstung

100% Arabica aus 
Brasi l ien,  mi t t lerer 
Röstgrad,  Noten von 
Haselnuss 
und Schokolade

Kräf t ige , 
dunkle  Röstung,

 80% Arabica, 
20% Robusta

Nº2 Nº3

U N S E R E  M I L C H VA R I AT I O N E N : 
Tiroler Bergbauernmi lch,  laktosefreie Mi lch,  Sojami lch & Hafermi lch

E S P R E S S O
Der schnel le Wahnsinn! 
Nach der or ig inalen 
i ta l ienischen Espresso- 
formel zuberei tet . 

Espresso	 €2,60

Doppelt 	 €3,80

Verlängerter	 €3,00

Espresso Macchiato	 €2,80

Doppelter Espresso  
Macchiato	 €4,20

F I L T E R 
Entdecke Kaffee in seiner 
vollen Aromenvielfalt. Keine 
Zuberei tungsart  e ignet s ich 
dafür besser als f r isch  
gebrühter Fi l terkaffee.

Klein  (2  Tassen) 	 €4 ,20

Groß (4  Tassen) 	 €7 ,70

COFFEE 
TASTING

3 versch iedene F i l te rka f fees  
von  k lass isch  b is  modern

€ 9 ,50

L A T T E
Für Schaumschläger 

Verlängerter +  
heiße Milch	 €3,30

Cappuccino	 €3,50

Latte Macchiato	 €3,90 

Piccolo	 €3,30  

Flat White	 €3,90

Heiße Schokolade	 €3,80

BARISTA`S CHOICE -  SPECIAL
Cappuccino	 €4,80
Verlängerter	 €3,60
Latte Macchiato	 €5,20 

Espresso	 €3,20	
Espresso doppelt 	 €5,30	

RED CAPPUCCINO 	  €4,50
Koffeinfreier Roibos-Tee im  
Siebträher extrahiert mit Milchschaum.



S P E C I A L
Wildsau	 €  3 ,60
Für  unsere  Wi ldsau verwenden w i r 
doppe l t  sov ie l  Ka f fee ,  ex t rah ie ren  ihn 
aber  nur  mi t  ha lb  sov ie l  Wasser,  a ls  be i 
e inem doppe l ten  Espresso.  
 
Das  Ergebn is :  e ine  Geschmacks- 
exp los ion  der  Ex t rak lasse. 

WILDSAU-CHALLENGE:  
3x  Wi ldsau (=6  Espress i ! ! ! )  
bes te l len  um nur  €  6 , - 
Genuss  au f  e igene Gefahr !



AVOCADOBROT 	 € 10 ,50  
m i t  poch ie r tem E i ,  wah lwe ise  
mi t  Speck  (+  €  1 ,00)
mi t  Lachs  (+  €  2 ,00)

SÜSS	 € 10 ,50
Grano la  Joghur t ,  Bu t te rc ro issant , 
Br ioche,  Gebäck ,  Marmelade & 
But te r 

PIKANT	 € 12 ,50
Hausgemachter  Aufs t r i ch ,  
Hon igsch inken,  Käse,  But te r, 
Camember t ,  Gebäck

POCHIERTES EI	 € 2 ,90 
im Glas

SPECK MIT EI	 € 7 ,90
dazu f r i sches  Bauernbro t
oder  zwe i  E ie r  ohne Speck 	 € 4 ,20

RÜHREI
natur  dazu f r i sches  Bauernbro t	 € 4 ,20
mit  Speck  oder  Sch inken  
&  Bauernbro t 	 € 7 ,90

KAFF. BURGER	 € 13 ,50
Kürb iskern  Wecker l ,  Räucher lachs , 
Käse,  Erbsenmus,  poch ie r tes  E i

HAUSGEMACHTES  
GRANOLA	 € 7 ,90 
m i t  Joghur t

SMOOTHIE BOWL	 € 8 ,10
mit  Bananen & Erdnüsse

WAFFELN	 € 8 ,90
mit  f r i schen Früchten ,  Joghur t  
oder  E is  und Nüssen

GEBRATENER  
HALLOUMI	 € 11 ,90
im hausgemachten Br ioche, Rote  
Beete Hummus, Schmortomate und Pesto 

HAUSGEMACHTE  
ENGLISH-MUFFINS	 € 13 ,50
gefül l t  mit  Basi l ikumpesto,  Rucola,  
Büffelmozzarel la,  Tomaten und  
Balsamicoglace
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B R U N C H  P L AT T E  F Ü R  2
U n s e r e  B r u n c h - H i t s
b u n t  g e m i s c h t

€  1 7 , 0 0  p r o  P e r s o n

U n s e r
TIPP

FRÜH
STÜCK

B I SB I S

1 2 : 0 01 2 : 0 0

U H RU H R

E I E R  A U S  D E R  R E G I O N 
   von Alexander Fischer,  Oberndorf



N a c h h a l t i g k e i t  s t e h t  a u c h  b e i  u n s  g a n z  o b e n  - 
d a r u m  f r a g  n a c h  u n s e r e m  s t y l i s c h e n  To - G o - G l a s .

U n s e r
TO GO GLAS



BUTTERBROT  	 €  2 , 7 0
Ti ro le r  Bauernbut te r, 
reg iona les  Schwarzbro t ,  Schn i t t lauch

  
L A U G E N B R E Z E  
f r i sch  au fgebacken	 €  2 , 2 0 
m i t  Ti ro le r  Bauernbut te r 
und Schn i t t lauch	 €  2 , 9 0

K A F F.  TOAST	 €  6 , 2 0
Feiner  Sch inken,  Ti ro le r  Käse
& k le inem gemischten  Sa la t

PIADINA	 €  6 , 5 0
Prosc iu t to ,  Landf r i schkäse,  Ruco la
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SNACK
TIME

B I SB I S

1 6 : 0 01 6 : 0 0

U H RU H R

T ä g l i c h  w e c h s e l n d e  
S p e i s e n  -  a u c h  v e g e t a r i s c h ! 

€  1 0 , 5 0

T A G E S
GERICHT



C H E R RY C O L A - L I K E ,  R I P E  P L U M S  &  
S M O O T H  M O U T H F E E L

THE COOL ONE:
COLD BREW 
COFFEE

€ 4 ,20

~

`



HAUSGEMACHTE 
LIMO	 € 3 ,90

GINGER BEER   	 € 3 ,40

COCA COLA  	 € 3 ,40

APFELSAFT	 € 3 ,60
natur t rüb

FRUCHTSAFT	 € 3 ,40
Mango,  H imbeer -Pf i rs ich  oder  Apfe l

mi t  Soda 

FRUCHTSAFT	 € 3 ,20
Mango,  H imbeer -Pf i rs ich  oder  Apfe l
mi t  Wasser

SCHWARZ-,  GRÜN-,  
KRÄUTER- oder 
FRÜCHTETEE	 € 2 ,90

EGGER 0,33  L  	 € 3 ,50

RADLER, EGGER	 € 3 ,50

ZISCH, EGGER  	 € 3 ,50
ALKOHOLFREI

SECCO	 € 3 ,90
Muskate l le r  Erherzog  
aus  der  S te ie rmark
weiß  oder  rosé

WEIN  	 € 3 ,90
Glasweise  Weiß 

wah lwe ise  gespr i tz t

APEROL  SPRITZ  	 € 5 ,90

HUGO  	 € 5 ,90 
 

SPRITZER  	 € 3 ,50
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LIMONADEN

TEE

F R I S C H  G E P R E S S T 
ORANGENSAFT  	 € 4 ,50

APFEL-KAROTTE-ORANGE- 
INGWER 	 € 4 ,50

BIER & WEIN

Für 
SAISIONELLE 
HIGHLIGHTS  

fragen Sie nach der 
derzeitigen Auswahl.

MORE 

DRINKS
F R E S H F R E S H 

A N D A N D 

T A S T Y .T A S T Y .

RED CAPPUCCINO	 € 4 ,50
Roibos-Tee im Siebträher extrahiert  
mit Milchschaum.



• 	 Perfekter Milchschaum wird nur bis  
max. 65 Grad erhitzt .  So karamell isiert  der 
Milchzucker und verleiht der Milch eine 
angenehme Süße. Deshalb ist ein r ichtig 
zubereiteter Cappuccino nur warm und 
nicht heiß. 

• 	 Der Fettgehalt  hat keinen Einfluss auf das 
Schäumverhalten der Milch. Es kommt nur 
auf den Eiweißgehalt  an (mindestens 3%). 
Mit  der r ichtigen Technik lassen sich  
Vollmilch, Halbfettmilch und laktosefreie 
Milch genau gleich gut schäumen. 

• 	 Warum schmeckt laktosefreie Milch süß 
obwohl kein Milchzucker mehr enthalten 
ist? Die Laktose wird hier nicht entfernt 
sondern lediglich aufgespalten. Dadurch 
wird sie sensorisch als „süßer“  
wahrgenommen.

M I L C H - FA C T S


