
FESTIVAL BIO-CULTURELAgenda 

29 mai 30 mai

Cérémonie d'ouverture9h00 
11h30

Discours de lancement
Retour sur l’édition 2022  et Annonce de l’agenda du BCF 2023

Point de presse
Pause culturelle (chants, danses et poésies)

Table ronde : l’agenda 2030 au
coeur des territoires de vie

Gouvernance, inclusion et
égalité
Savoirs traditionnels et
conservation 
ODD et territoires de vie
Réseautage et partenariats
durables

Questions thématiques : 

12h30
14h30

Panélistes : Membres du
Consortium APAC 
Maroc : MBLA, AOFEP,
AESVT, AFMI et M&D
Afrique : Coordinateurs
Pays / Sénégal,
Madagascar, Burkina Faso,
Kenya, Bénin, RDC et RCA 

ARA 
JOUR2

Territoire de vie des
Aït M’hamed 




Déjeuner Ethnobotanique

9h00
12h00

Panel 1 : La restauration écologique, un défi
pour la résilience des territoires de vie 

Initiatives de restauration écologique de zones sensibles et écosystèmes dégradés
Recommandations pour une restauration écologique réussie 
Quelle imbrication entre la recherche scientifique et l’action de terrain ? 

Questions d’orientation : 

Pause ethnobotanique

Déjeuner Ethnobotanique

Mise à l'échelle des normes de pratique pour la restauration des forêts
méditerranéennes- WWF Espagne / SER
Protocole de certification des espèces sauvages - Fondation FairWild
Labellisation High Atlas Harvest - Global Diversity Foundation / MBLA
Questions-réponses et débats

Panel 2 : Certification de la restauration écologique
et de la gestion responsable des écosystèmes

Présentation introductive / Retour sur les concepts clés 

12h30
14h30

Forum des
Territoires de vie

Journée scientifique sur 
la restauration écologique

14h30 - 15h30 14h30 - 15h30

16h00
19h00

Participants : Limitée aux Coordinateurs
Afrique du Consortium APAC Global

sur réservation au
moment de l’inscription.

16h00
19h00

16h00
19h00

Agdoud-N-TImgharine : FemmeS
et sécurité alimentaire 

16h00
19h00

Atelier “Du champs
à l’assiette” animé
par Touda Attya et

Fadma Ait Iligh :

Palabre au féminin autour des pratiques
agroécologiques ancestrales, des
systèmes semenciers locaux et de l’art
culinaire dans les communautés
traditionnelles.

Assemblée Régionale Afrique des
Coordinations et Représentations 

 (ARA)

Visite
guidée 

31 mai 1er juin Espaces d'échanges 
et de partage 

Amnougar 
N'Ait M'Hamed

CONCOURS CULINAIRE SOUK AUX SEMENCES
A Dar Chabab

9h00
16h00

Compétition féminine pour remporter 3 prix répartis
en 3 catégories de plats traditionnels cuisinés à
partir de variétés autochtones :

Evaluation des plats par les chefs : Chef Marie Sophie 
(Um-Mami), Chef Driss Aloui, Tbakha (local)

"Patrimoine culturel et art culinaire amazigh à l'honneur"

9h00
15h00

A Dar Chabab 

Experts-paysans en action : bonnes
pratiques en matière d'agroécologie
Partage de techniques de multiplication
et échange de semences traditionnelles 
Mise en place d’une communauté de
pratiques  (réseautage)

Participants: ICARDA, INRA, APIS, THM/CIPA, 
Producteurs de semences du Haut Atlas
Central et Occidental

Participants :  Institutions de recherche, ONG , secteurs,
associations/prestataires de service locaux, collectivités.

"Tourisme durable et conservation dans les montagnes
du Haut Atlas :  Une vision partagée pour l'avenir."

Atelier Ecotourisme9h00
15h00

Au SIBE Wabzaza

Biodiversité et potentiel APAC de la KBA Oueds
Lakhdar-Ahansal (MBLA)
Développement de la destination touristique
Haut Atlas d'Azilal (TDSM)
Menaces générées par l’activité touristique sur la
biodiversité et les communautés APAC
Mesures à mettre en place  

Catégorie 1 :
petites filles de 7
à 14 ans
Catégorie 2 :
Jeunes filles de
15 à 25 ans
Catégorie 3 :
femmes au foyer
30 ans et +.

Coordinateurs :
Maison des jeunes
d'Azilal, Membres
de la Fédération
Royale Marocaine
de Ski et Sports de
Montagne 
et MBLA

Course
féminine



Assemblée

préparatoire de
constitution de

l'association des
communautés

APAC du Maroc 
(ASCAP)




9h00
11h00

9h00
11h00

Culture et traditions amazighes : défilés,
danses folkloriques, poésies et chants 
Remise des trophées : concours culinaire,
Tbourida, courses féminines.

Festivités culturelles



2.  Couscous, Soupe,
Tarwayt, Berkouks…




1.  Pain 3.  Tajine,
Salade

Atelier Entrepreneuriat
et filières vertes 

9h00
15h00

A la bibliothèque

Potentialités en matière d'entrepreneuriat vert
dans les zones de montagnes (filières énergies
vertes, économie circulaire, et valorisation des
ressources naturelles)
Compétences et qualifications requises,
conditions pour réussir en tant qu'entrepreneur 
Opportunités de financement

Participants: INDH Azilal, association Injaz Al
Maghrib, Anapec Azilal, Commune Ait
M’hamed, coopératives et associations

Clôture officielle du festival Synthèse des recommandations  des ateliers et espaces d'échanges
Evaluation des plats et annonce des résultats du concours culinaire

18h30
19h30

apac
Résilientes

Réseautage
Structures de
gouvernance
Politique Genre
Perspectives




Participants : Limité
aux futurs membres
de l'association. 

9H00
16H00

AZILAL AZILAL

AIT M'HAMED AIT M'HAMED

2023

Des scènes de Tbourida seront organisées tout au long du festival  par la 
 commune d'Aït M'hamed  en célébration de l'ouverture de l'Agdal IgourdaneTbourida, ART équestre traditionnel

Participants : Limitée
aux Coordinateurs
Afrique du Consortium
APAC Global

ARA - JOUR 1 

https://forms.gle/Vs4SYSN7RCF7Adgj6
https://forms.gle/Vs4SYSN7RCF7Adgj6
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSez5YTmr63h88SUzbPEUllQ2_C-v8XbgUtSv0DDHV1BdPGmpA/viewform?usp=sf_link

