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TAVERNA TIPICA DELL'ALTO VITERBESE

ANTIPASTI DI TERRA

1,7,8,9,*

Tagliere della Taverna - consigliato per due persone

Misto di fritti (suppli, mozzarelline panate, fiore di zucca, olive

ascolane, anelli di cipolla, crocchette di patate)
Parmigiana estiva’

Prosciutto crudo e mozzarella di bufala’
Prosciutto crudo e melone

ANTIPASTI DI MARE

Ricco antipasto di mare - consigliato per due persone

Insalata di mare®*"

*

Sauté di cozze *

Salmone norvegese marinato al pepe rosa’

Coperto €2,00

2,4, 14, *

1N

22€

7€

9€

10€

8€

30€

11€

9€

13€
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TAVERNA TIPICA DELL'ALTO VITERBESE

PRIMI PIATTI

Fettuccine al ragu di cinghiale "*’

3,7

Cappelli del frate ai funghi porcinil’ ’
Fettuccine ai funghi porcini b

Pasta alla norma '’

Spaghettoni alla carbonara "’

Spaghettoni Cacio & Pepe con crema al tartufo

*

Risotto alla crema di scampi >

Calamarata cozze e pecorino"”'*’

Risotto alla pescatora S

a . 1,2,3,4,1, *
Fettuccine allo scoglio

. . . . 1,4,9,14, *
Zuppa di fagioli, calamari e cozze
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1€

10€

1€

10€

10€

1€

13€

1€

13€

13€

10€
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TAVERNA TIPICA DELL'ALTO VITERBESE

SECONDI PIATTI

Agnello alla scottadito 15€
Entrecote 18€
Entrecote al pepe verde " 19€
Salsicce ai sapori di una volta 10€

Salsicce su spiedo lavorate artigianalmente. Rispetto alle classiche salsicce,
spicca un sapore piu deciso e leggermente speziato.

Arrosticini (8 pezzi) " 12€
Grigliata mista 18€
Tagliata rucola e pachino 18€
Tagliata ai funghi porcini 20€
Frittura di calamari e gamberi1’2’14’* 13€
Gamberoni al vino bianco™"”’ 17€ .

oS

7
PER ACCOMPAGNARE... . .- //

Patatine fritte” 3€
Patatine dippers’ L€
Cicoria ripassata u€
Broccoli ripassati u€
Melanzane alla griglia 4€

Insalata 3€
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TAVERNA TIPICA DELL'ALTO VITERBESE

PIZZE ROSSE

Margherita 6.50€

Pomodoro, mozzarella '

Marinara 500€

Pomodoro, origano, aglio, basilico fresco, olio EVO '

Napoli* 7,50€

Pomodoro, mozzarella, acciughe '

Diavola 750€

Pomodoro, mozzarella | A fine cottura: salame piccante '

Quattro stagioni 900€

Pormodoro, mozzarella, funghi, carciofi, olive | Afine cottura: prosciutto crudo, ventricing piccante !

Americana 800€

Pomodoro, mozzarella, wirstel | A fine cottura: patatine fritte '

Calabria

Pomodoro, mozzarella, 'nduja calabrese | A fine cottura: salame piccante 10,00€
Amatriciana 1

Pomodoro, mozzarella, cipolla, guanciale | A fine cottura: pecorino romano 0,00€

Tonno e cipolla* 9.00€

Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla '

Elisa

Pomodoro, mozzarella, wirstel 7:SO€

Parmigiana 10.00€

Pomodoro, mozzarella, melanzane grigliate | A fine cottura parmigiano, emulsione di basilico | o
Champignon 850€ —-
Pomodoro, mozzarella, funghi champignon freschi | 1.
Crudo 8.50€ ..
Pomodoro, mozzarella | A fine cottura: prosciutto crudo J ‘.

- - ° |
Capricciosa’ 5.00€ SO
Pomodoro, mozzarella, funghi, olive, carciofi, uovo sodo | A fine cottura: prosciutto crudo J e ‘.
Frutti di mare>*" Yoo ot .

. . . 13,00€ -
Pomodoro, mozzarella, polpo, cozze, seppie, gamberi, calamari < A
Mari & Monti2’4’14 —|3 OO€ S ’
Pomodoro, mozzarella, meta ai frutti di mare, meta a calzone con funghi porcini e champignon ' c
Sorrentina 13.00€ R
Doppio impasto, pomodoro, bocconcini di bufala, pachino, emulsione di basilico ' _' ° )
Mexico 11,00€ T
Pomodoro, mozzarella, fagioli Mexicanos, salsa Harissa, peperoncino O ) . .
Tonnarola?’ 12,00€ .
Pomodoro | A fine cottura: tonno, rucola, pomodorini pachino, maionese . t
DOPPIO IMPASTO (STILE NAPOLETANA) + 2,50€ . —
MOZZARELLA SENZA LATTOSIO + 2,50€ . L
Gli articoli presenti su questa pagina contengono glutine. .« )

Gli articoli presenti su questa pagina contengono latte e derivati, escluse le pizze Marinara e Tonnarola. . o .
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TAVERNA TIPICA DELL'ALTO VITERBESE

PIZZE BIANCHE

Dei Frati

Mozzarella, zucchine fresche, pesto alla genovese, pomodoro fresco

Boscaiola
Mozzarella, funghi, salsiccia

Valentino
Mozzarella, zucchine fresche, prosciutto crudo, pachino

Carbonara’
Carbocrema, guanciale croccante, pecorino romano DOP

Cignale

Mozzarella, ragt rosso di cinghiale

Tartufata
Mozzarella, pecorino romano DOP, pepe, salsa tartufata

Asparagina
Mozzarella, asparagi, guanciale croccante

Cuore bianco

Mozzarella | A fine cottura: burrata, prosciutto crudo DOP, pomodorini pachino, emulsione di basilico

Rustica
Mozzarella, patate dippers, salsiccia

Friarielli e salsiccia
Mozzarella, friarielli, salsiccia

Sfiziosa
Mozzarella, pomodori freschi, sale, origano, emulsione di basilico

Fiori di zucca e alici *
Mozzarella, fiori di zucca, alici

Quattro formaggi
Mozzarella, formaggi misti

Pura freschezza
Mozzarella | A fine cottura: prosciutto crudo, rucola e grana

La raffinata
Mozzarella, pere, gorgonzola | A fine cottura: cannella

Vegetariana
Mozzarella, verdure miste grigliate

Zucchine e provola
Mozzarella, zucchine, provola affumicata

Pistacchiosa®
Mozzarella, mortadella, stracciatella, granella di pistacchio

Cocktail >"

Mozzarella, gamberetti | A fine cottura: insalata verde, salsa cocktail con brandy

Estate®
Mozzarella | A fine cottura: prosciutto crudo, rucola, pomodori pachino, noci

Norvegia*
Mozzarella, salmone affumicato, rucola

DOPPIO IMPASTO (STILE NAPOLETANA) + 2,50€
MOZZARELLA SENZA LATTOSIO + 2,50€

Gli articoli presenti su guesta pagina
contengono glutine e latte e derivati
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TAVERNA TIPICA DELL'ALTO VITERBESE

1,7
CALZONI
Crudo e mozzarella 9,00€
Prosciutto crudo, mozzarella
Funghi e salsiccia 10,00€
Mozzarella, funghi champignon, salsiccia
Calzone Bis 10,00€
Mozzarella, asparagi, prosciutto crudo
Salsiccia e friarielli 9,00€
Mozzarella, salsiccia, friarielli
1
FOCACCE
Focaccia classica 3,00€
Rosmarino, sale, olio EVO
Focaccia con crudo 6,00€
Prosciutto crudo, olio EVO
Nutella®’’ 8,00€
Nutella, granella di nocciole, zucchero a velo ol °
Stracciata’ 900€
Prosciutto crudo, stracciatella, pomodorini pachino ' o L LN, }
Caprese 12 00€

Pomodoro fresco, mozzarella, basilico, origano, olio extravergine

CROSTINI"' | ///

Acciughe* 9,00€ ]
Mozzarella, acciughe .. .
Prosciutto crudo 9,00€ oo .C
Mozzarella, prosciutto crudo Yoo o,
Crostini misti 9.00€ £ /
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FGETE 1,50€
Coca-Cola 2,50€
Fanta 2,50€
Ichnusa non filtrata 5% vol. 0,2L 3€
Non ha bisogno di presentazioni. Realizzata con puro malto d'orzo. 04l 4€
Ricca e dalla bevuta morbida, con un finale leggermente amarognolo. '

. 0,2L 3€
Moretti La Rossa 7.2% vol.
Composta da 3 malti 100% italiani. Il risultato e il tipico colore brunito di questa birra e il 0.4L 4€
suo gusto straordinariamente morbido, in perfetto equilibrio tra dolce e amaro.

0,2L 3€

Gotha Triple 7,7% vol.
Birra strutturata e avvolgente con note speziate e floreali. L'amaro sostiene la birra 0,4L 5€
rendendo una bevuta piacevole e mai stucchevole.

VINO DELLA CASA ROSSO E BIANCO

1/2 litro
1 litro

Calice
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TAVERNA TIPICA DELL'ALTO VITERBESE

Caffe
Liquori classici

Liquori esclusivi

DESSERT

. 1,7
Tiramisu home made

Semifreddo all'amaretto

Cheesecake'”’
Gelato al limone ’
Panna cotta’

Tartufo bianco/nero/pistacchio/limone

2,00€

3,00€

6,00€

5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€

5,00€

In base alla disponibilita giornaliera

gajm la Taverna sui 59%05
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TAVERNA TIPICA DELL'ALTO VITERBESE

1: Glutine @

ALLERGENI

: Crostacei &}
: Uova e derivati o

2
3
£y Pesce‘
5
6
7

: Arachidi e derivati

:Soia@

: Latte e derivati O

8: Frutta a guscio ¢

9: Sedano@
10: SenapeO
11: Sesamo@

12: Anidride solforosa e solfiti @

13: Lupini €

14: Molluschi@

*: portata contenente prodotti surgelati (se non disponibili freschi)



